
CEPS NOUS 2022
D.O.Q. PRIORAT

VIÑEDOS
Ceps Nous está elaborado con uvas del
municipio de la Morera de Montsant y
Poboleda sobre suelos de arcilla y Llicorella.
La edad del las viñas están desde las
primeras plantadas en el 2000, cuando surgió
este vino, hasta las plantadas recientemente.

VARIEDAD Y ELABORACIÓN
50%Garnatxa Negra 21%Carinyena 15%Merlot
9%Syrah 3%Cabernet Franc 2%Syrah
Vendimiado en cajas a primeros de
septiembre. Despalillado, estrujado y
fermentado en acero inox durante 19 días con
remontados diarios.
 
CRIANZA
7 meses en barricas de roble francés de 
225 litros.

EMBOTELLADO
Mayo 2024
 
AÑADA
Empezó el año con un invierno templado con
escasas precipitaciones. La brotación se
adelantó unos días respecto añadas
anteriores pero fue correcta, así como la
floración que fue a finales de junio. El verano
fue muy caluroso y eso provocó que la
vendimia se adelantara a finales del mes de
agosto.

ESTILO DE VINO
Ejemplo de vino con un buen peso de fruta
respaldado por una crianza en roble francés
con el sello de la mineralidad y climatología
del Priorat que confiere tensión y poderío.
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